
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека 
Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека

по Краснодарскому краю
Территориальный отдел Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и 

благополучия человека по Краснодарскому краю в городе Новороссийске

г. Новороссийск « 27 » апреля 20 21
с 10.00. до 15.00.час.

АКТ ПРОВЕРКИ,
органом государственного контроля (надзора) 

юридического лица, индивидуального предпринимателя
№56

По адресу: г. Новороссийск, ул. Менжинского, 52.
На основании: распоряжения заместителя руководителя Управления Роспотребнадзора по 
Краснодарскому краю Гречаной Татьяны Викторовны от 30.03.2021 № 56 р-23-2021. 
была проведена внеплановая выездная проверка в отношении муниципального 
бюджетного общеобразовательного учреждения средняя общеобразовательная школа №17 
муниципального образования город Новороссийск (МБОУ СОШ №17) г. Новороссийск, ул. 
Менжинского,52 ОГРН 1022302377558, ИНН 2315078237, Р/с 03234643037200001800 
Южное ГУ банка России/УФК по Краснодарскому краю г. Краснодар, ОКВЭД 85.13, тел. 
27-71-13.
Дата и время проведения проверки: с 31.03.2021г. по 27.04.2021г. включительно.
Общая продолжительность проверки: 20 рабочих дней.
Акт составлен: территориальным отделом Роспотребнадзора по Краснодарскому краю в 
городе Новороссийск
С копией распоряжения о проведении проверки, ознакомлен: директор МБОУ СОШ 
№17 Коломейцева Л.В. 31.03.2021 копию распоряжения получила

Дата и номер решения прокурора (его заместителя) о согласовании проведения 
проверки: не требуется.
Лица, проводившие проверку:
Зуб Елена Владимировна, главный специалист-эксперт территориального отдела 
Управления Роспотребнадзора по Краснодарскому краю в городе Новороссийск 
Лица, привлеченные к проверке:
Натарин Александ Викторович - санитарный врач по общей гигиене, Московец Елена 
Станиславовна - помощник санитарного врача, Новороссийского филиала ФБУЗ "Центр 
гигиены и эпидемиологии в Краснодарском крае", аттестат аккредитации ФБУЗ "Центр 
гигиены и эпидемиологии в Краснодарском крае" от 07.09.2015 № RA.RU.710012 выдан 
Федеральной службой по аккредитации.
При проведении проверки присутствовали: директор МБОУ СОШ №17 Коломейцева 

Лариса Викторовна

Перед проведением проверки представлено служебное удостоверение №274.

В ходе проведения проверки установлено:

Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение средняя 
общеобразовательная школа №17 муниципального образования город Новороссийск 
расположена по адресу: г. Новороссийск, ул. Менжинского,52. Здание 2-х этажное, 
построено в 1916г., восстановлено в 1946 году, в 1964г. выполнена пристройка к зданию 
правого крыла. Проектное количество мест -375.



Территория школы ограждена по периметру, подходы к зданию учреждения имеют 
твердое покрытие, участок имеет наружное освещение. На земельном участке выделены 
зоны: физкультурно-спортивная, отдыха, хозяйственная.

Площадка для сбора мусора и пищевых отходов оборудована на территории учреждения, 
имеет твердое покрытие, установлен один контейнер с крышкой. Вывоз мусора 
осуществляется 2 раза в неделю по договору с ООО «Эко-Юг» №142- БН/21 от 27.01.2021г. 
На момент проверки накопления мусора не выявлено.

Санитарное состояние собственной и прилегающей территории на момент обследования 
удовлетворительное.

На оказание услуг по медицинской дератизации и дезинсекции в учреждении, заключен 
договор с ООО «Сервис» №17-ДДА от 17.02.2021г. на площади 2100м2. Мероприятия по 
дератизации проводятся ежемесячно, по дезинсекции по заявке, о чем свидетельствуют 
представленные акты выполненных работ. Следы жизнедеятельности грызунов и 
насекомых не обнаружены.

Совместно со специалистами Новороссийского филиала ФБУЗ «Центр гигиены и 
эпидемиологии в Краснодарском крае» проведен отбор проб готовых блюд со стола детей 
на микробиологические исследования, калорийность, витамин «С».

Водоснабжение: здание оборудовано системой хозяйственно-питьевого водоснабжения, 
сетевая вода подается в течение дня по графику. При отсутствии централизованного 
водоснабжения обеспечивается механизированная подача воды из 3 запасных емкостей 
объемом по 500л. Механическая обработка и дезинфекция емкостей проведена 26.03.2021 
по договору с ООО «Центр ДДД», акт выполненных работ представлен. Горячее 
водоснабжение автономное от электроводонагревателей установленных в буфете- 
раздаточной, медицинском пункте, учебных кабинетах.

Условия для мытья рук, учащихся имеются: в обеденном зале функционируют 3 
раковины для мытья рук, одноразовые полотенца. Жидкое мыло и дозаторы с кожными 
антисептиками в наличии имеются.

Канализация: здание оборудовано внутренней системой канализации, отведение и 
сброс производственных и хозяйственно-бытовых сточных вод осуществляется в 2 местных 
выгреба объемом по 20м3 с организацией вывоза стоков на ОСК «Южные». Санузлы 
расположены в цокольном этаже, раздельные для мальчиков и девочек. В санузлах 
установлены по 4 чаши Генуя, по 2 раковины для мытья рук, в санузле для мальчиков 
установлены 4 писсуара. Санитарно-технические приборы исправны, условия для мытья 
рук, учащихся имеются, раковины для мытья рук оборудованы мылом, дозаторами с 
кожными антисептиками, бумажными полотенцами. Уборочный инвентарь выделен, 
маркировка имеется. Моющие и дезинфицирующие средства имеются в достаточном 
количестве, текущая уборка санузлов проводится после каждой перемены. Для персонала 
выделен отдельный санузел.

В МБОУ СОШ №17 в начальных классах (1-4) обучается -  175 учащихся, из них на дому- 
2. Занятия проводятся в две смены по специально разработанному расписанию уроков, 
перемен с целью минимизации контактов обучающихся. В расписании каждого класса 
предусмотрены перемены по 20 минут для приема пищи. Учебные занятия проводятся по 5- 
дневной учебной неделе.

Организация питания: питание организованно в буфете-раздаточной школы, организатор 
питания ООО «Торговый дом «Кубань» (контракт №17-ГП/21 от 29.12.2020г.). Для 
учащихся начальных классов первой смены организован горячий завтрак, для учащихся 
второй смены организован обед. Охват горячим питанием учащихся 1-4 классов составляет 
100% .

Санитарное состояние столовой:

Общая площадь столовой (м2) Количество Площадь Максимальное Продолжитель Количество
оборудован на 1 количество ность перемен функционир
ных посадоч одномоментно для ующих
посадочных ное питающихся питания 

детей (в мин.)
умывальник 
ов уст.



мест место детей мин макс перед 
входом в 
столовую

90,5 м2 60 1,5м2 60 20 20 3

Характеристика численности обучающихся и охват горячим бесплатным питанием 1-4 
классов:

Количество школьников 1-4 кл. обучающихся очно Количество школьников 1-4 кл. имеющих, заболевания, 
требующие индивидуального подхода в организации 
питания

В 1-ю смену в 2-ю смену сахарный диабет целиакия пищевая аллергия

88 85 - - -

Показатели охвата школьников горячим питанием:

Количество школьников 1- 4 кл., нуждающихся в 
питании

Количество 
школьников 1-4 кл., 
получающих 
бесплатные

Количество школьников 1-4 кл. 
имеющих, заболевания, требующие 
индивидуального подхода в 
организации питания, получающих 
бесплатное питание

завтраки обеды завтраки обеды сахарный
диабет

целиакия пищевая
аллергия

88 85 88 85 - - -

Количество детей, официально отказавшихся от организованного бесплатного питания по 
причинам наличия заболевания:

Количество детей, официально отказавшихся от организованного бесплатного питания по
причинам наличия заболевания
сахарный диабет целиакия пищевая аллергия иные причины

- - - -

Рацион питания (примерное 10-дневное меню) горячих завтраков и обедов для 
обучающихся 1-4 классов разработан ООО «Торговый дом «Кубань». Представлено 
экспертное заключение №583/28- №584/28 от 26.02.2021г. выданное НФ ФБУЗ «Центр 
гигиены и эпидемиологии в Краснодарском крае» о соответствии примерного 10-дневного 
меню на зимне-весенний период требованиям СанПиН 2.3/2.4.3590-20.

Оценка меню завтрака:

ЗАВТРАК
суммарная масса 
блюд (г.)

калорийность (ккал) Содержание витаминов среднее 
за 10 дней

мин макс мин макс С(мг) В1(мг) Е(мг) А (р.э.)
545 630 478 ,06 689,24 15,0 0,30 2,5 175,0

ЗАВТРАК
Содержание минеральных веществ среднее за 10 дней

кальций (мг) фосфор (мг) магний (мг) железо (мг) йод (мг) цинк (мг)

275 ,0 275,0 63,0 3,00 0,03 2 ,3 8

ЗАВТРАК
Содержание в среднем за прием пищи Отсутствие в меню (отсутствует, имеется)

соли (г) сахара (г) Кондитерские
изделия

Выпечные
изделия

Колбасные
изделия

Запрещенные 
блюда 
и продукты

0,75 7,5 отсутствую т имеются отсутствую т отсутствуют



ЗАВТРАК
Количество дней в 10-12-ти дневном меню, предусматривающих выдачу детям

Овощей Фруктов
9 3 .

Оценка меню обеда:

ОБЕД
суммарная масса 
блюд (г.)

калорийность (ккал) Содержание витаминов среднее за 10 дней

мин макс мин макс С(мг) В1 (мг) В2(мг) А (у.э.)
715 890 726 1035 29,08 0,53 0,67 0,71

ОБЕД
Содержание минеральных веществ среднее за 10 дней

кальций (мг) фосфор
(мг)

магний (мг) железо (мг) . йод (мг) цинк (мг)

386 ,35 580 ,06 141,22 8,26 5,06 3,06

ОБЕД
Содержание в среднем 
за прием пищи

Отсутствие в меню (отсутствует, имеется)

соли (г) сахара (г) Кондитерские
изделия

Выпечные
изделия

Колбасные
изделия

Запрещенные блюда и 
продукты

0,8 11,6 имеются имеются отсутствую т отсутствую т

ОБЕД
Количество дней в 10-12-ти дневном меню

предусматривающ их выдачу детям
Овощей Фруктов

9 3

Примерное 10-дневное меню горячих завтраков и обедов для учащихся 1-4 классов 
согласовано директором МБОУ СОШ №17. Ежедневно в обеденном зале вывешивают, 
утвержденное руководителем образовательного учреждения меню, в котором указываются 
сведения о названии блюд, массы порции и калорийности порции.

Фактический рацион питания соответствует утвержденному меню. На момент проверки 
фактов реализации, не рекомендуемой, продукции не выявлено.

Выдача готовой пищи проводится после снятия пробы. Оценку качества блюд проводит 
бракеражная комиссия в составе трёх человек: медицинского работника, повара и 
ответственного по питанию в школе. Результат бракеража регистрируется в «Журнале 
бракеража готовой кулинарной продукции». Согласно результатов органолептической 
оценки все блюда, приготовленные в период (с 01.09.2020г. по 27.04.2021г.) были 
допущены к реализации.

Для контроля за качественным и количественным составом рациона питания, 
ассортиментом используемых пищевых продуктов и продовольственного сырья, в 
учреждении ведется «Ведомость контроля за питанием».

В учреждении осуществляется предварительное накрытие столов персоналом ООО 
«Торговый дом «Кубань».

Санитарное состояние обеденного зала на момент проверки удовлетворительное, 
уборка проводится после каждого приема пищи персоналом ООО «Торговый дом 
«Кубань».



Уборочный инвентарь выделен, промаркирован, моющие и дезинфицирующие средства 
имеются в достаточном количестве. Работники буфета-раздаточной обеспечены 
спецодеждой, средствами индивидуальной защиты органов дыхания, перчатками.

В соответствии с приказом №201-ОД от 10.09.2020 в МБОУ СОШ №17 осуществляется 
родительский контроль за организацией питания обучающихся. В состав комиссии входят 
родители обучающихся школы на основе добровольного согласия.

С 01.09.2020г. по 27.04.2021г. замечания и нарушения родительским контролем не 
выявлены.

В обеденном зале имеется информационный стенд об организации питания и меню на 
день.

Расчет % пищи, не съедаемой обучающимися:

% пищи; не съедаемой обучающимися в завтрак
По результатам родительского контроля По результатам выполняемой 

проверкимин макс
- - 2,5%

% пищи, не съедаемой обучающимися в обед
По результатам родительского контроля По результатам выполняемой 

проверкимин макс
- - 3,7%

Отобранные пробы готовых блюд соответствуют требованиям технических регламентов 
(приложение №1). Отобранные пробы на калорийность соответствуют требованиям 
СанПиН 2.3/2.4.3590-20 (приложение №2). Отобранная проба третьего блюда на 
содержание витамина «С» соответствует требованиям СанПиН 2.3/2.4.3590-20 
(приложение №3).

В ходе проведения проверки не выявлены нарушения обязательных требований, 
установленных федеральными правовыми актами.

Нарушений не выявлено: п. 1, 2 ст. 17, п. 1 ст. 19, ст. 24, п.п. 1, 3-5 ст. 34, ст.ст. 35, 36 
Федерального закона от 30.03.1999 ФЗ-№52 «О санитарно-эпидемиологическом
благополучии"; Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ "О качестве и безопасности 
пищевых продуктов"; Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 021/2011 "О 
безопасности пищевой продукции", утв. решением Комиссии Таможенного союза от 
09.12.2011 № 880; СП 2.4.3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к
организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи"; СанПиН 
2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного 
питания населения"; пп.172, 192-195. Табл.6.18. 6.19 СанПиН 1.2.3685-21 "Гигиенические 
нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека 
факторов среды обитания"; СП 3.5.3.3223-14 "Санитарно-эпидемиологические требования к 
организации и проведению дератизационных мероприятий"; СанПиН 3.5.2.3472-17 
"Санитарно-эпидемиологические требования к организации и проведению 
дезинсекционных мероприятий в борьбе с членистоногими, имеющими 
эпидемиологическое и санитарно-гигиеническое значение".

Запись в журнал учёта проверок юридического лица, индивидуального 
предпринимателя, проводимых органами государственного контроля (надзораТвнесена:

%сшэи
(подпись ;го) (подпись уполномоченного представителя юридического лица,)



Прилагаемые документы:

1. Протокол лабораторных испытаний №7972-7976 от 05.04.2021г.
2. Протокол лабораторных испытаний №7979-7985 от 12.04.2021г
3. Экспертное заключение №1504/28 от 13.04.2021г.

Подписи лиц, проводивших проверку: 

Главный специалист-эксперт ______ Зуб Е.В.

С актом проверки ознакомлен, копию акта «0 всеми приложениями получил: 
директор МБОУ СОШ №17 Коломейцева Лариса Викторовна

О У  20 г.
(подпись)




